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1)  

FICHA TÉCNICA DE MOLINO MANUAL ULTRA GRIND 
 

Este método esta compuesto por: 

 Deposito de café en grano 
 Cuchillas de cerámica resistente 
 Sistema de molienda ajustable 
 Capacidad de 30 gramos 
 Fácil mantenimiento 

 

 
El Molino Manual Plateado es un accesorio ideal para que 
aproveches todos los atributos de tu café especial 
favorito. Su cuerpo de aluminio lo hace un producto 
compacto, duradero y fácil de transportar. 

 

 

 

 



 

FICHA TÉCNICA DE MOLINO MANUAL 

 

Partes de molino manual 

 Manivela 
 Recipiente superior  
 Depósito inferior 

 
El Molino Manual Plateado es un accesorio ideal para 
que aproveches todos los atributos de tu café especial 
favorito. Su cuerpo de aluminio lo hace un producto 
compacto, duradero y fácil de transportar. 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

FICHA TÉCNICA MOLINO ELÉCTRICO OSTER 
 



El molino de café Oster le permite preparar distintos tipos de café molido 
logrando un mayor sabor y aroma que los molinos de cuchilla con tolva, 
acero inoxidable/negro 

 
 18 ajustes de groso personalizados.  
 Libera más sabor y aroma que molido de cuchilla.  
 Aguanta hasta ¼ KG de café en granos.  
 Vertedero removible y fácil de limpiar.  
 Cámara de café molido removible que permite transferir fácilmente el café 

molido.  
 Botón de encendido/apagado y selector de canƟdad de café en tazas para 

porciones perfectas.  
 

 
 

FICHA TÉCNICA DE MOLINO ELÉCTRICO DAWUPINE 
 



1. UƟlizando un núcleo de molienda de acero inoxidable, molienda rápida 
y baja temperatura, espesor uniforme y protección rápida de polvo.  

2. RecƟficado de 25 velocidades con grosor ajustable para saƟsfacer 
diferentes necesidades  

3. Diseño de almacenamiento de granos de gran capacidad de 259G, 
material PP transparente, seguro y no tóxico, .  

4. Luces LED de iluminación adicional es, proceso de molienda claro y 
visible.  

 

 
 Tamaño del producto:18*12*29cm 
 Peso neto del producto: 1700g 
 Voltaje nominal:36V 
 Capacidad: 11 Taxas – 15 Tazas 
 Material: acero inoxidable 
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      FICHA TÉCNICA DEL MOLINO MANUAL COMANDANTE 

MODELO : c40 Mk3 nitro Blade 
 MATERIALES: Acero inoxidable ,madera de haya vidrio  

 
DIMENSIONES:16.1cm (alto)x 5.2cm diámetro  CAPACIDAD DEL DEPÓSITO DE CAFÉ: aproximadamente de 

40-45gramos 
AJUSTE DE Molienda :30 ajuste de 
molienda diferente  

PESO APROXIMADO:740 gramos   

  
CARACTERÍSTICAS ADICIONALES: cuchillas nitro Blade de 
acero inoxidable sistema de fijación magnética mango 
hergonomico 
 
 
 
 
 
País de origen: fabricado en Alemania por la BB caffee  
company    
Accesorios incluidos: que viene con el molino cepillo de 
limpieza y estuche  

Imagen 
 
 



  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                    

 
 
Función y  uso :  
 



  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Función el molino Manual comandante es un Objeto 
diseñado Para moler café de mañera que Crea un entorno 
Uso: para realizar Preparaciones  de café dependiendo la 
molienda  para distintos métodos  
 
 Descripción física : 
Marca: comandante 
Molino manual negro: rojo/ azul turquesa/ verde y 
entonces color madera 
Capacidad:40-gramos  
Cuenta con un eje central está fijado por rodamientos para 
una mejor distribución de la fuerza  y la acción de la 
molienda  
Una perilla de madera y. Cuerpo que permite un mejor 
sujeción  
                               
Todas las piezas de plástico están hechas de   tiritan            
plástico libre         
 Incluye dos frascos contenedores uno de cristal y otro 
oscuro con tapa y uno transparente  

 

 Dimensiones 16.1(alto)x5.2 de diámetro  



  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alistamiento 
Asegurarse que el molino  funciona y agrega unos granos de café para calibrar la molienda  
 Ajuste opcional 
Pesar los gramos de café que van a moler  
Capacidad mínima 750gramos 
CALIBRACIÓN y verificación 

 
Ajustar la molienda de acuerdo ala bebida que deseas preparar  
Condiciones del molino después del uso 

 El equipo debe que dar libre de residuos de café 
 El equipo que da en óptimas condiciones  para el próximo uso 

Mantenimiento 
Un mantenimiento y una limpieza son esenciales para tu molino 
 

  
  

Y 
 
 
 
 
 



  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nombre del molino: 1zpresso Modelo: jx serial 
Capacidad:35 -40 gramos  Dimensiones:  19.5 (alto)x 7.5 

de diámetro  
Función y uso : el molino 
1zpresso es un dispositivo            
diseñado para  moler café en  
diferentes moliendas 
Uso se utiliza para moler café 
para diferentes métodos de  
preparación  
 
 

Descripción física  
 Marca  1zpresso  
 Molino 1zpresso gris/ 

café / dorado  
 Cuenta con manivela 

uso  sencillo  
 Capacidad 40 gramos 
 Cuenta con un sistema 

de fijación magnético 
mango hergonomico  
mecanismo interno 
patentado  

Especificación técnica  
Capacidad 40gramo  
Peso mínimo 650gramos  
Dimensiones  19.5 cm (alto) 
X5.7 cm ( diámetro) 

  
Calibración y verificación 
Calibrar el molino para los 
granos de café se desea 
utilizar  
                       
 



  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Condiciones de uso  
El equipo debe  que dar limpio 
libre de residuos de café   
El equipo queda en óptimas 
condiciones para su usó  
 

Limpieza  
Limpia el molino siguiendo las 
instrucciones del fabricante  
 

Control especial durante el 
manejo 
Leer el manual de usuario 
antes de usar el molino  
Selección del grano de café 
Utilizar granos de café fresco 
la frescura y calidad de café 
influye en el sabor de tu 
bebida 

Selección de la bebida   
Seleccione la bebida que 
deseas preparar y calibra la 
molienda  



  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Marca: bunn Instrucciones de uso  
Función y usó : bunn g3 molino automático 
diseñado para una molienda calidad de 
moliendas finas  
Uso para hacer moliendas más finas de café 
molido para distintas preparaciones  

Preparación del molino eléctrico verificar 
Que el molino este conectado y encendido  
Agregar   grano café ala tolva del molino  
 
 

 Especificación técnica 
Ancho 18 .8 cm 
Profundidad 40,4 cm  
Alto 69,1 cm 
Voltajes 120 v 
Watts 1320 
Amperios 11amp  
Capacidad 3 libras (1,36 kg) 
Peso 28,1 kg 

Condiciones del molino después de uso  
El equipo debe que dar completamente limpio 
libre de deciduos de café  
El molino  que da  condiciones en óptimas 
condiciones para su próximo funcionamiento  
Apagar y desenchufar de los conectores  



  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Marca: bunn Instrucciones de uso  
Alistamiento 
Preparación del molino a asegurarse que este 
conectado y encendida   
Añade  granos de al molino integrado o ala 
tolva  
 

Mantenimiento  
Un mantenimiento regular y una limpieza 
adecuada son necesarios para mantener la 
máquina en buen estado y Asegúrate de que 
funcione  

Calibración y verificación ajustar la cantidad 
de café en grano que se le agrega al molino 
puedes ajustar la molienda según lo desees  

Limpieza y desinfección 
LIMPIAR la máquina de acuerdo con las 
instrucciones del fabricante  

Control durante el manejo de la máquina 
Durante el manejo del molino eléctrico es 
esencial  asegurarse de obtener la molienda 
deseada   
Antes de  manipular el molino leer el manual 
del usuario esto tendrá información específica 
del molino  
Selección de los granos de café utiliza granos 
de café fresco esto influye en la calidad  y 
sabor de la bebida  
 

Selección de la molienda deseada  para la 
preparación de un delicioso café en uno de los 
métodos  



  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                           
Nombre del equipo molino de café 
electrónico  

Serie 24  

Marca criollo  Capacidad  1 kilo 
Funciones y usó  es un producto diseñado 
para lograr una excelente molienda que 
permita  la realización de un café perfecto  
 
Especificación técnica 
Capacidad 1 kilo 
220w 
Dimensiones en mm 
Ancho 190 alto 520 profundidad 320 
Consumó de energía 220 v 50h2  
ALISTAMIENTO Del MOLINO ELÉCTRICO 
Asegurase que la máquina este conectada 
Y encendida  
Añade granos de café al molino integrado 
o a la tolva  

Descripción física  
Marca criollo 
Molino  electrónico  gris  
Capacidad 1kilo 
 
Cuenta con un sistema eléctrico  cuenta 
con discos planos fundición de acero  
Diámetro 75mm 
Motor ½ 
Controlador de molienda   
Cuenta con una tolva  
 

Ajuste de parámetros  
Agregar el café en grano ala tolva y 
calibrar la molienda  

Calibración y verificación 
Como ajustar la cantidad de café en grano 
Y calibrar la molienda según lo deseado  



  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CONDICION  DEL EQUIPO DESPUÉS DE        
USO  
 
El equipo debe que dar limpio y libre  de 
residuos de café  
El equipo queda en condiciones óptimas 
para el próximo funcionamiento  
 

Mantenimiento  
Un mantenimiento y limpieza  adecuada 
son esencialmente necesarios para 
mantener la máquina en buen estado 
 
Limpieza y desinfección  
Limpia el molino siguiendo las 
instrucciones del fabricante  

   
   

1. 1.tolva           2.tapa    3 cierre de la tolva  4. Interruptor  5.recipiente  dosificador 6. Porta filtro dosificador  



 

FICHAS TECNICAS MOLINOS MANUALES Y ELECTRICOS 

Molino manual para café 1: 

- Marca: Hario Skerton Pro 

- Uso: Ideal para brewing manual y métodos como Aeropress, V60, Chemex y French Press. 

- Capacidad: Hasta 100 gramos de café en grano. 

- Materiales: Cuerpo de acero inoxidable, rebaba de cerámica. 

- Características adicionales: Ajuste fino de molienda, mango ergonómico, fácil desmontaje para 

limpieza. 

 

 

 

Molino manual para café 2: 

- Marca: Porlex Mini 

- Uso: Ideal para brewing manual y métodos como Aeropress, 

V60, Chemex y French Press. 

- Capacidad: Hasta 20 gramos de café en grano. 

- Materiales: Cuerpo de acero inoxidable, rebaba de cerámica. 

- Características adicionales: Ajuste fino de molienda, mango 

plegable para mayor portabilidad, fácil de limpiar. 

 

 

Usuario
Texto tecleado
DANY  VALENTINA RODRIGUEZ   



 

Molino eléctrico para café 1 

 

- Marca: Baratza Encore 

- Uso: Ideal para brewing manual y métodos como Aeropress, V60, Chemex y French Press. 

- Capacidad: Hasta 227 gramos de café en grano. 

- Materiales: Carcasa de plástico resistente, rebaba de acero endurecido. 

- Características adicionales: Amplio rango de ajuste de molienda, motor potente pero silencioso, 

bandeja de recolección de café. 

 

(CASILVERIO, 2019) 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

Molino eléctrico para café 2: 

 

- Marca: Breville Smart Grinder Pro 

- Uso: Ideal para brewing manual y métodos como Aeropress, V60, Chemex y French Press. 

- Capacidad: Hasta 450 gramos de café en grano. 

- Materiales: Carcasa de acero inoxidable, rebaba de acero cónico. 

- Características adicionales: Preciso ajuste de molienda en incrementos de 0.2 segundos, 

temporizador integrado, pantalla LCD, bandeja de recolección de café. 

 

(CASILVERIO, 2019) 

 

 

 

 


